LEOPOLD

o
Rosé | Vom Zweigelt

Jahrgang: 2018

Alkohol: 12,5%
Saure: 4,3¢g
Restzucker: 4,1g

Verkostungsnotiz:

Rote Beeren, Erdbeerjoghurt, Vogelkirschen;
pikante, fruchttragende Saure, dann auch
vegetabile Einflusse, eine Spur Estragon;
ansprechend rustikaler Suffelwein.

(Bernulf Bruckner, Vinaria)

Reifepotential: 1-2 Jahre
Serviertemperatur: 7-8° Celsius
Speisenempfehlung:

Ist ein universeller Speisenbegleiter, wunderbar als
Aperitif und schoner Sommerwein.
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