Frizzante | Muskateller

Jahrgang: 2019

Alkohol: 12,0%

Verkostungsnotiz:

Helles Gelbgrun, Silberreflexe, zartes Mousseux.
Florale Nuancen, weilSe Bluten nach Holunder,
zarter Anklang von Muskatnuss und
Manderinenzesten.

Mittlere Komplexizitat, elegante Litschis,
feinfruchtige Textur, rund und harmonisch,
Tropenfruchtanklange und eine feine Sulke im
Abgang.

Reifepotential: 1-2 Jahre
Serviertemperatur: 5° Celsius
Speisenempfehlung:

Ein hervorragender Aperitif, eignet sich besonders
gut zum Chillen auf der Terrasse.
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