Gruner Veltliner | Vom

Jahrgang: 2011

Alkohol: 12,5%
Saure: 5,09
Restzucker: 1,59

Verkostungsnotiz:

Leicht tropische Aromen, Ananas, Banane,
Grapefruit, Zitronenmelisse, mittelgewichtig,
kernige, eingebundene Saure, feine herbe Wirze,
unkompliziert suffig, fruchtbetont bis ins Finale.

Reifepotential: 1-2 Jahre

Serviertemperatur: 8-10° Celsius

Speisenempfehlung:

ldeal zu Antipasti, Gemuse und Salaten, Fisch und
Meeresfruchte, eignet sich sehr gut zu hellem
Fleisch, und zu asiatischen Gerichten mit feiner
Wirze.
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