Gelber Muskateller | Gelber
Muskateller 2016

Jahrgang: 2016

Alkohol: 11,7%
Saure: 8,09
Restzucker: 3,7g

Bewertungen:
Vinaria: ** von 5 Sternen

Verkostungsnotiz:

Helles Gelb, kernig, strahlend, feiner Touch von
Muskatnuss. Ein Wechselspiel aus Limette und
Trauben, frisch und feinwurzig, finessenreicher
Saurebogen.

Reifepotential: 1-2 Jahre fgg

Serviertemperatur: 8-10° Celsius

Speisenempfehlung: ~

Der frisch-fruchtige, aromatische, Aperitif!
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